LE RICETTE DI MONDO TARTUFO

INGREDIENTI PER 4 PERSONE

- 12 fogll di wafer 1o0x6 e

di Igles Corelli
“Locanda della Tamerice”
Ostellato (FE)

- 200 g di funghl champlgnon
- 400 g di tonno passato al passaverdura

- 20 g di tartufo nero pregiato fevvarese

- 100 g di ananas tagliotl
a plecolissimi cubettl

- U cuechiaino di salsa di soja

- Un quarto di spicehio di aglio
+ uno spicchio

- Una grattata di scorza di Limeone
- 20 g di origano fresco tritato

- 100 g di Yogurt magro

- 50 g di panna

- ualehe goceia di Limone

- Olio extra vergine di oliva del Garda gl

- Sale ¢ pepe gl

- € stamplind di plastica 10x& WAFER CON TONNO, TARTUFO, FUNGHH,
- Un sifone e cariche di gas ANANAS, SPUMA ACIDA

PROCEDIMENTO

Pulive L funghi, tagliarli a fette, saltavll in padella con uno spiechio di aglio tn
camicia e un filo di olio extra verglne di oliva. Tritarll, aggiungere il tartufo ¢ far
ratfreddare. Amalgamare L funghl con il tonno e L'ananas, Lorigano fresco tritato, La
scorza del Limone ¢ Lo soia. Regolare di sale ¢ pepe.

In stmpind delle stesse dimensiont del wafer versare una porzione di farcia alta un

centimetro. Riporre bn frigo per wuan notte.

PRESENTAZIONE

Mettere al centro del platto un foglio di wafer, alternare due volte wna porzione di
farcia a wn foglio di wafer e vicoprive infine con un foglio-di wafer. Versare La
panna, Lo Yogurte il Limowe in un sifone, con un plzzico di sale. Chiwdere il sifone e
Lasciarlo tn frigo per qualche ora. Agitare e terminare La presentazione con un poco

dl SPUMA.



